Peuters SchlesuerKaleuder

Januar bis Marz 2019

Unsere Offnungszeiten

Montag & Dienstag Ruhetag
ausgenommen Feiertage

Mittwoch — Samstag: 17 — 23 Uhr
Sonntag & Feiertage: 12 - 20 Uhr

Von Mittwoch bis Sonntag sind wir ab 10.00 Uhr fiir Sie
telefonisch erreichbar unter: 05302/6033

Vom 01.01. bis 15.01.2019 befinden wir uns in den
Betriebsferien.



,,Surf & Turf'

Steaxs & ‘iZ{eseugarudeu

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Coleslaw ,,american Style”

gegrillte Black Tiger Riesengarnelen

Steaks von Rind, Schwein und Pute

Knoblauchbrot, Kartoffelecken

Ofenkartoffeln mit Sour Cream

Selbstgemachte Aioli, BBQ Sauce und Krauterbutter
Erdbeerquark

pro Person: 21,90

Termine:

Mittwoch, 16.01.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 30.01.2019 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 14.02.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 27.02.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 13.03.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 27.03.2019 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 31.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Josh & Fisd”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Kartoffelrosti, Zucchinirosti, Karottenrosti
Rducherlachs und Matjestatar, verschiedene Dipps
Ragout vom Zander

Fischkl6f3chen in Dijonsenfsauce

Paniertes Rotbarschfilet mit Remoulade
Gurkensalat mit Ingwer und Minze

pro Person: 19,90
Termine:

Donnerstag, 17.01.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 06.03.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 20.01.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
- “
JJFavilieubuffet

Typisch amerikanisch
Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Steaks von Rind, Schwein und Pute
verschiedene Grillsaucen und Sour Cream
Spareribs, Hamburger und Lammburger
Hot Dogs mit gerosteten Zwiebeln
gegrillte Maiskolben und Tomaten
Ofenkartoffeln, Kartoffelecken und WeifSbrot
Apfelkuchen und

gegrillte Bananen mit Vanilleeis

pro Person: 20,90
Kinder bis 5 Jahre werden zum Buffet eingeladen.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 23.01.2019 ab 17.00 Uhr

.ﬁrauul(ol«lbuffd'

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

frischer, regionaler Braunkohl

(von Bauer Wiedemann aus Bettmar)

mit regionaler, geraucherter und frischer Bregenwurst
(von Fleischer Brandes aus Vallstedt)

Kasselerbraten

Salzkartoffeln und Bratkartoffeln

pro Person: 15,30

inklusive Getrianke:

Hausweine, Bier und alkoholfreie Getrinke
(ausgenommen Heifdgetrinke und Cocktails)

pro Person: 29,90

Termin:
Mittwoch, 23.01.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



+Spasferrcel und Hax'u-Buffet”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate
ofenfrisches Spanferkel
knusprige Schweinshax'n
Bratkartoffeln

hausgemachte Kartoffelkl63e
Salzkartoffeln und Sauerkraut
Vanillepudding mit Himbeersauce

pro Person: 16,90

Termine:
Donnerstag, 24.01.2019 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 14.03.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 27.01.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

JLieblinge auf dewc Buffet”

Niedersdachsische Hochzeitssuppe
frische Rohkost und Salate

Rinderbackchen mit Karotten-Ingwergemiise,
getriiffelter Rotweinjus und Kartoffelpiiree

Schlemmerdeelpfanne
Schweinemedaillons in Champignonsauce mit

Blumenkohl und Brokkoli, Kartoffelrosti

Hirschbraten mit selbstgemachtem Apfelrotkohl
und Kartoffelkl6f3en

Braunkohl mit frischer und gerducherten Bregenwurst,
Kasselerbraten und Bratkartoffeln

pro Person: 21,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



» Poulades-Buffet”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Rinderrouladen klassisch gefiillt
Schweinerouladen mit Rucola-Schafskasefiillung
Putenrouladen mit Tomate/Mozzarella
Kohlrouladen mit Mettfiillung

Apfelrotkohl und Saucen

hausgemachte Kartoffelkl63e

Spatzle und Salzkartoffeln

Rote Griitze mit Vanillesauce

pro Person: 19,90
Termine:

Donnerstag, 31.01.2019 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 17.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 03.02.219 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Jawilieubuffet

Rund um die Kartoffel

Currykartoffelsuppe

frische Rohkost und Salate

Ofenkartoffeln gefiillt mit Spinat und Kase
Ofenkartoffel gefiillt nach ,St. Moritz Art”
Bratkartoffeln mit Spiegelei
Kartoffelauflauf mit Hihnchen und Zucchini
Steaks von Rind, Schwein und Pute

mit Rosmarinkartoffeln und Grillsaucen
Kartoffelpuffer mit Raucherlachs und Dip
Schweineschnitzel

Kartoffelgratin mit Tomaten und Mozzarella
Apfelkuchen vom Blech mit Vanillesauce

pro Person: 20,90
Kinder bis 5 Jahre werden zum Buffet eingeladen.

Sonntag, 03.02.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 06.02.2019 ab 17.00 Uhr

Happy Eute”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Ente (ohne Knochen)

mit Apfelrotkohl

hausgemachte KartoffelklofSen
Salzkartoffeln

Vanillepudding mit Himbeersauce

pro Person: 22,90

Termin:
Mittwoch, 06.02.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Deuters Busger & Bier Buffet”

Burger von der Rinderhiifte

Lammburger

Hirschburger

Fischburger

Red beans Chili Burger (vegetarisch)

mit Aioli, BBQ Sauce, Birnensenf, Preiselbeeren
Bacon, Schmorzwiebeln, frittierte Karotten
Kiseauswahl

Pommes frites, Kartoffelecken, SiifSkartoffelpommes
frische Rohkost und Salate

inklusive Bierverzehr

pro Person: 33,33

Unsere Biersorten:

Bayreuther Hell (vom Fass)

Bitburger alkoholfrei 0,0% vol

Aktien Zwickel (vom Fass)

Maisel s Hefe alkoholfrei, Maisel s Hefe hell (vom Fass)
Maisel's dunkel, Maisel's kristall

Citrilla Weizen Craftbeer 6,0%vol., Malzbier

Termine:
Donnerstag, 07.02.2019 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 07.03.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 10.02.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
JLiebliuge auf desc Duffet”

Waldpilzcremesuppe
frische Rohkost und Salate

Spanferkelbraten
mit Sauerkraut, Bratensauce und Kartoffelgratin

Pfeffertopf
Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Sauce mit griinem
Pfeffer, griinen Bohnen und Kartoffelecken

Zanderfilet
mit Gurkensalat und Butterschwenkkartoffeln

Tomate — Mozzarellagratin
Kartoffelgratin iiberbacken mit Tomaten und Mozzarella

pro Person: 21,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 13.02.2019 ab 17.00 Uhr

.,ﬁro’ées bayrisckes Sdcuaul(erl-ﬁuffd“

Bayrische Leberknodelsuppe

frische Rohkost und Salate

Leberkas mit Bratkartoffeln

Zwiebelrostbraten mit Kasespatzle

Weisswurst, Laugenbrezel, Obatzda

Tafelspitz mit Meerrettichsauce und Salzkartoffeln
Spanferkel, Schweinshax'n mit Bayrisch Kraut
und Kartoffelklofse

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce

pro Person: 19,90

Termin:
Mittwoch, 13.02.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 17.02.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
- “
JJavilieubuffet

Schnitzel, Gulasch & Geschnetzeltes
Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Schweine- und Putenschnitzel

Champignon- und Paprikasauce
Geschnetzeltes vom Rind mit frischen Champignons
Geschnetzeltes vom Schwein in Pfeffersauce
Geschnetzeltes von der Pute mit Tomatencurry
Hirschgulasch

bunte Gemiiseauswahl

selbstgemachte Kartoffelklofie, Kartoffelecken
Spatzle und Salzkartoffeln
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

pro Person: 20,90
Kinder bis 5 Jahre werden zum Buffet eingeladen.

Sonntag, 17.02.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 20.02.2019 ab 17.00 Uhr
o [yPisde aneriauisdd

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Steaks von Rind, Schwein und Pute
verschiedene Grillsaucen und Sour Cream
Spareribs, Hamburger und Lammburger

Hot Dogs mit gerosteten Zwiebeln

gegrillte Maiskolben und Tomaten
Ofenkartoffeln, Kartoffelecken und Weifsbrot
Apfelkuchen und

gegrillte Bananen mit Vanilleeis

pro Person: 20,90

Termin:
Mittwoch, 20.02.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Donnerstag, 21.02.2019 ab 17.00 Uhr

o Lookruf des Waldes*

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Hirsch- und Wildschweinbraten

Hirschschnitzel in Haselnusskruste
Holzfallersteak mit geschmorten Zwiebeln
Wirsinggemiise, Rotkohl

Waldpilzragout und Rosenkohl

Kartoffelklofde, Salzkartoffeln und Bratkartoffeln
Rote Griitze mit Vanillesauce

pro Person: 20,90

Termin:
Donnerstag, 21.02.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 24.02.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
JLiebliuge auf dew Buffet”

Tomatencremesuppe
frische Rohkost und Salate

Wildschweinbraten
mit selbstgemachtem Apfelrotkohl und Kartoffelkléfsen

Wiener Schnitzel (vom Kalb)
mit Preiselbeeren und Pommes frites

Nordische Matjesfilets
Hausfrauenart mit Bratkartoffeln

Currywurstpfanne
mit Pommes frites

pro Person: 19,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Donnerstag, 28.02.2019 ab 17.00 Uhr
. “ “
Deuters Fleisddopfe

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Tafelspitz mit Apfelmeerrettichsauce
Putengeschnetzeltes in Tomatencurry mit Reis
Hirschbraten mit Wirsinggemiise und Kroketten
Wildschweinbraten mit Apfelrotkohl

und Kartoffelkl6f3en

Geschnetzeltes in Chili — Pfeffersauce

dunkle Mousse

pro Person: 20,50

Termin:
Donnerstag, 28.02.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 03.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

J auu'lfeubuffd"

Benters little Italy

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Antipasti

Steaks vom Rind, Schwein und Pute
selbstgemachte Grillsaucen

Maccaroni Stroganoff

mit Fleischbillchen und Champignonsauce
Penne Amatriciana

mit Speck, Zwiebeln und scharfe Tomatensauce
Lasagne classico

Linguine mit Gemiisestreifen und Shrimps
Ofenkartoffeln und Sour Cream und Kartoffelecken
Panna Cotta mit Fruchtsauce

pro Person: 19,90
Kinder bis 5 Jahre werden zum Buffet eingeladen.

Sonntag, 03.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 10.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
JLiebliuge auf dew Buffet”

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate

Schweizer Sahneschnitzel
Schweineschnitzel mit Kochschinken, Champignons
und Kase tiberbacken dazu Kroketten

Paniertes Rotbarschfilet
mit Remoulade und Bratkartoffeln

Kalbsragout
mit Zuckerschoten und Rote Bete-Reis

Rinderbackchen
mit Karotten-Ingwergemiise und Kartoffelpiiree

Pro Person: 21,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 17.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
- - “
JJFavilieubuffet

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Rinderrouladen klassisch gefiillt

Schweinerouladen mit Rucola-Schafskisefiillung
Putenrouladen gefiillt mit Romana, Tomate/Mozzarella
Kohlrouladen mit Mettfiillung

Apfelrotkohl und Saucen

hausgemachte Kartoffelklofse

Spatzle und Salzkartoffeln

Rote Griitze mit Vanillesauce

pro Person: 19,90
Kinder bis 5 Jahre werden zum Buffet eingeladen.

Termin:
Sonntag, 17.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 20.03.2019 ab 17.00 Uhr

o Pund une die l(arl'offd'

Currykartoffelsuppe

frische Rohkost und Salate

Ofenkartoffeln gefiillt mit Spinat und Kaise
Ofenkartoffeln gefiillt nach ,St. Moritz Art”
Bratkartoffeln mit Spiegelei
Kartoffelauflauf mit Hihnchen und Zucchini
Steaks von Rind, Schwein und Pute

mit Rosmarinkartoffeln und Grillsaucen
Kartoffelpuffer mit Raucherlachs und Dip
Schweineschnitzel

Kartoffelgratin mit Tomaten und Mozzarella
Apfelkuchen vom Blech mit Vanillesauce

pro Person: 20,90

Termin:
Mittwoch, 20.03.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Donnerstag, 21.03.2019 ab 17.00 Uhr

JScudtzel, Gulasde & Gesciuetzeltes®

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Schweine- und Putenschnitzel

Champignon- und Paprikasauce
Geschnetzeltes vom Rind mit frischen Champignons
Geschnetzeltes vom Schwein in Pfeffersauce
Geschnetzeltes von der Pute mit Tomatencurry
Hirschgulasch

bunte Gemiiseauswahl

selbstgemachte Kartoffelklofle, Kartoffelecken
Spatzle und Salzkartoffeln
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

pro Person: 20,90

Termin:
Donnerstag, 21.03.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 24.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
JLiebliuge auf desc Duffet”

Niedersdachsische Hochzeitssuppe
frische Rohkost und Salate

Jagerschnitzel
Schweineschnitzel mit Champignonsauce

und Pommes frites

Rumpsteak
mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln

Rducherlachs
mit selbstgemachten Rosti und Senfdilldip

Spanferkel
mit Sauerkraut und Kartoffelgratin

Pro Person: 21,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Donnerstag, 28.03.2019 ab 17.00 Uhr

ySchuitzel, Steaxs & Co”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate
Schweizer Sahneschnitzel
Zwiebelschnitzel
Paprikaschnitzel

Hiiftsteak mit Pfeffersauce
exotische Schweineriickensteaks
mit Hot-Chili-Pepper-Sauce
Reis, Salzkartoffeln
Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Bratkartoffeln
Schokoladenpudding mit Vanillesauce
pro Person: 19,90

Termin:
Donnerstag, 28.03.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 31.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
- - “
JJFavilieubuffet

,ourf & Turf” Steaks & Riesengarnelen
Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Coleslaw ,,american Style”

gegrillte Black Tiger Riesengarnelen

Steaks von Rind, Schwein und Pute

Knoblauchbrot, Kartoffelecken

Ofenkartoffeln mit Sour Cream

Selbstgemachte Aioli, BBQ Sauce und Krauterbutter
Erdbeerquark

pro Person: 21,90

Termin:
Sonntag, 31.03.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.
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Wir uber uus. ..

Fur Feiern, Gesellschaften oder Tagungen bieten wir
separate Raumlichkeiten (Gruppengrofse bis 70 Personen).
Technisch ist der Saal voll ausgestattet mit Musikanlage
(gesteuert Uiber Laptop, Smartphone, Ipod oder Stick),
Beamer und vieles mehr.

Sie haben die Moglichkeit aus dem
Buffetangebot , Partyservice”
fur Ihre personliche Feier zu wahlen.
Zu Menuvorschlagen informieren Sie sich bitte unter
www.benters-schlemmerdeel.de
oder bei Absprache im Haus.
Aufserdem bieten wir ab 30 Personen auch
Pauschalangebote an.

Uuser MoHo ...

Das Scdoue au qubes Essew ist, dass es die
unkersduedlichsteu Meuschen zusauuen briugt.
Es gibt den e wold{qes Gefuld uud zaubert iluen
eiu Ladkelu auf die Gesidder.



Trauerfeierpausduale

Niedersachsensuppe
mit Spargel, Fiergraupen, Fleischklofschen und Eierstich

2 halbe belegte Brotchen

1 Sttick Zuckerkuchen
1 Sttick Streuselkuchen

Filterkaffee und Tee inklusive
pro Person 15,50

Wir 6ffnen fiir Sie auch auSerhalb unserer Offnungszeiten
ab 20 Personen.



Notizeu:



Inhaltsverzeichnis Januar und Februar 2019:

Betriebsferien vom 01.01.19 bis 15.01.19

Mi. 16.01.2019 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do.17.01.2019 Rosti & Fisch
So.20.01.2019 Familienbuffet (Typisch amerikanisch)

Mi. 23.01.2019 Braunkohlbuffet
Do.24.01.2019 Spanferkel & Hax n Buffet
So.27.01.2019 Lieblinge auf dem Buffet

Mi. 30.01.2019 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do.31.01.2019 Rouladenbuffet

So.03.02.2019 Familienbuffet (Rund um die Kartoffel)

Mi. 06.02.2019 Happy Ente
Do.07.02.2019 Benters Burger & Bier
So0.10.02.2019 Lieblinge auf dem Buffet

Mi. 13.02.2019 Bayrisches Schmankerl Buffet

Do.14.02.2019 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)

So0.17.02.2019 Familienbuffet (Schnitzel, Gulasch,
Geschnetzeltes

Mi. 20.02.2019 Typisch amerikanisch
Do.21.02.2019 Lockruf des Waldes
So0.24.02.2019 Lieblinge auf dem Buffet

Mi. 27.02.2019 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do.28.02.2019 Benters Fleischtopfe



Inhaltsverzeichnis Marz 2019:

So.03.03.2019 Familienbuffet (Benters little Italy)

Mi. 06.03.2019 Rosti & Fisch
Do.07.03.2019 Benters Burger & Bier
So0.10.03.2019 Lieblinge auf dem Buffet

Mi. 13.03.2019 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do.14.03.2019 Spanferkel & Hax n Buffet
S0.17.03.2019 Familienbuffet (Rouladenbuffet)

Mi. 20.03.2019 Rund um die Kartoffel
Do.21.03.2019 Schnitzel, Steaks & Co
So0.24.03.2019 Lieblinge auf dem Buffet

Mi. 27.03.2019 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do.28.03.2019 Schnitzel, Steaks & Co
So. 31.03.2019 Familienbuffet (Surf & Turf)



